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8 Anhang 

8.1 Geräte und Verbrauchsmaterialien 

Lichtmikroskop Thermo-Dux, Modell M100 B, Serien Nr.: 39103 

Magnetrührer GLW, M32, Seriennummer: 3147 

Digital-pH-Meter WTW, Seriennummer: 51328037 

Vortexer GLW L46 

Thomazählkammer  

Brutschrank WTC Binder, Typ: 17720099003120 No#950030 

Autoklav Tuttnauer, Seriennummer: 9506085 

Mikrowelle  Privileg 9021 

Desinfektionslösung Meseptol®/B. Braun Ch:  B6393M32 

Fettstifte DPC Biermann GmbH Immunlite®(pink/orange) 

Einmal-Kuvetten PMMA Cat.No. 759115, Firma BRAND ISO 900114001 

10-100µl Pipetten Eppendorf variabel 

200-1000µl 

Shimadzu, Spektralphotometer UV-202 Küvetten-Photometer 

(Shimadzu Europe Ltd., Albert-Hahn-Str. 6-10, 47269 

Duisburg) 

Art.Nr. 10-1, hergestellt für Lidl Stiftung & Co. KG Profiline Gummi-Dichtung 

Breite: 10 mm 

PVC Plastikrohr Durchmesser: 50 mm 
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Polyestertupfer TX 743 B (Firma basan GmbH, Bachstraße 22, 65830 Kriftel) 

Impfösen 10µl Greiner, Artikelnummer 251586/1 

Kunstdarm Rilsan 65/40 steril 

  

8.2 Nährmedien und Reagenzien 

LB-Agar 

Bacto-Trypton 5 g 

Bacto-Yeastextrakt 2,5 g 

Natriumchlorid 5 g 

Aqua dest. ad 500 ml 

Bacto-Agar 7,5 g 

 Oxoid-Columbia-Agar mit Schafblut, Fertigplatten, Art.-Nr: PO5084H  

Spezialpepton 23,0 g/l 

Stärke 1,0 g/l 

Natriumchlorid 5,0 g/l 

Agar 13,0 g/l 

Defibriniertes Schafblut 50,0 ml 

pH 7,3 ± 0,2 

 

Oxoid-CLED-Agar, Fertigplatten, Art.-Nr.: PO5009A   

Pepton 4,0 g/l 

Fleischextrakt 'Lab-Lemco' 3,0 g/l 

Caseinpepton 4,0 g/l 

Lactose 10,0 g/l 

L-Cystein 0,128 g/l 

Bromthymolblau 0,02 g/l 

Agar 15,0 g/l 
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Oxoid-Abklatsch Caso-Agar, Fertigplatte, Art.-Nr.: CM131 

 

Oxoid- Caso-Agar, Fertigplatten, Art.-Nr.: PO5024H 

Caseinpepton 15,0 g/l 

Sojamehlpepton 5,0 g/l 

Natriumchlorid 5,0 g/l 

Agar 15,0 g/l 

pH 7,3 ± 0,2  

 

Dip-Slides Uricult®, CLED-Nährmedium 

Pepton 10,0 g/l 

Fleischextrakt 3,0  g/l 

Lactose 10,0 g/l 

L-Cystin 0,13 g/l 

Bromthymolblau 0,03 g/l 

 

Phosphate buffered saline (PBS, pH 7,4) 

NaCl 400,0 g 

KH2PO4 10,0 g 

Na2HPO4 1,15 g 

KCl 0,2 g 

Aqua dest. ad 1000 ml 

 

0,9% physiologische Kochsalzlösung 

 

H-Medium®(Heipha) 

Columbia Broth 210 g 

Glucose 30 g 

Yeast Extract (DIFCO) 30 g 

Neopepton (DIFCO) 12 g 



 94  

Agarose Typ II A 4,5 g 

Stammlösung 1 180 ml (0,3 g Hematin + 599,7 ml Aq. dest.) 

Stammlösung 2 30 ml (10 ml Tween 80 + 90 ml Aq. dest.) 

Stammlösung 3 36 ml (0,1 g Pyridoxal + 99,9 ml Aq. dest.) 

Stammlösung 4 9 ml (0,5 g ß-Nicotinamid-Adenindinucleotid + 49,5 ml Aq. dest.) 

Aqua dest. 5760 ml 

  

Oxoid Glucose-Bouillon (Art.Nr. CM 175) 

Fleischextrakt ´Lab-

Lemco` 

3,0 g/l 

Tryptose 10 g/l 

Glucose 5 g/l 

Natriumchlorid 5 g/l 

pH 7,2 ± 0,2 
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