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Abb. Abbildung

A. bidest bidestilliertes Wasser

ALTS Arbeitskreis L ebensmittelhygienischer Tierarztlicher Sachverstandiger
Am Aeromonaden

av Wasseraktivitét

B.c Bacillus cereus

BgvV Bundesinstitut fir gesundheitlichen Verbraucherschutz und Veterindrmedizin
bzw. beziehungsweise

CAMP Christie, Atkins, Munch-Petersen

cCAMP zyklisches Adenosinmonophosphat

Cf Coliforme Keime

cGMP zyklisches Guanosinmonophosphat

Cl Clostridien/sulfitreduzierende Anaerobier
D-LDH D-Laktat-Dehydrogenase

D-MS D(-)-Milchséure

Eb Enterobakteriazeen

E.c Escherichia coli

EHEC Enterohdmorrhagische Escherichia coli
Ek Enterokokken

EU Européische Union

Fa Firma

FIHV Fleischhygiene-Verordnung

GdL Glucono-delta-Lacton

GKz Gesamtkeimzahl

GMP Good manufactoring practice

GPT Glutamat-Pyruvat-Transaminase

He Hefen

HFIV Hackfleisch-Verordnung

I.d.R. in der Regel

ILAT Institut fir Lebensmittel, Arzneimittel und Tierseuchen
Lb Laktobazillen

List. Listerien

L.m. Listeria monocytogenes

LMBG L ebensmittel- und Bedarfsgegenstandegesetz



L-MS L(+)-Milchsdure

log dekadischer Logarithmus

KbE Koloniebildende Einheiten

Mib Milchsaurebildner

MID minimale infektiose Dosis

Mk Mikrokokken

MPN Most Probable Number

NaCl Natriumchlorid

NAD Nicotinamid-adenin-dinucleotid
n.b. nicht berechnet

n.n. nicht nachweisbar

NPS Nitritpokelsalz

Nr. Nummer

Ps Pseudomonaden

Sa Saphylococcus aureus

Salm Salmonellen

Schi Schimmelpilze

Tab. Tabelle

v.a vor alem

VRE Vancomycinresistente Enterokokken
VTEC Verotoxinbildende Escherichia coli
z.B. zum Beispiel

z.T. zum Teil

z.Zt. zur Zeit
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