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Einleitung.

Der Magensaft, ein Absonderungsprodukt der
Magenschleimhaut, enthdlt ein spezifisches Ferment,
das Pepsin. Ueber den Aufbau der Fermente ist bis
jetzt noch nichts sicheres bekannt. Man charakleri-
siert sie als Substanzen, die in kleinsten Mengen
grosse Umsetzungen bewirken kdnnen, ohne selbst in
den Endprodukten der Reaktionen zu erscheinen.

Die Fermente selbst sind uns also unbekannt.
Wir erkennen ihre Anwesenheit nur an ihrer Wir-
kung und ist diese eine ganz spezifische. Man hat
schon immer versucht, die Fermente zu den Protei-
nen in Beziehung zu bringen. Die Erfolglosigkeit
dieser Bemithungen ist vielleicht darauf zuriickzufiih-
ren, dass es bisher noch nicht gelungen ist, ein Fer-
ment in reinem Zustande herzustellen. Pekelha-
ring und M. Nencki haben versucht, das Pep-
sin rein zu gewinnen und glaubten auch diese Auf-
gabe geldst zu haben.

Nach der Amt ihrer Wirkungsweise lassen sich
de Fermente in zwei grosse Gruppen -einteilen, in
hydrolytisch und oxydierend wirkende. Ihre Herkunit
ist noch génzlich unbekannt; sie sind Sekretionspro-
dukte der Zellen, abgeschieden werden sie nach der
heutigen Anschauung in inaktiver Form, d. h. sie
bediirfen noch einer aktivierenden Substanz, um ihre

2




Wirkung entfalten zu kénnen. Das Pepsin wirkt z.
B. nur bei saurer Reaktion, sodass die im Magensait
pleichzeiiig vorhandene Salzsaure als Aktivator des
Pepsins aufzufassen ist. Friither glaubte man, dass
die Salzsiure direkt an das Pepsin gekuppelt sei und
als Pepsinsalzsiure zur Wirkung komme.

Die eiweisslosende Wirkung des Magensaites wur-
de zum ersten Mal von Spallanzani erkannt.
Der Abbau der Proteine durch Pepsin erstreckt sich
nicht sehr weit. Das Pepsin, ein hydrolysierendes
Ferment fithrt die Eiweissstoffe in Peptone iiber, Ge-
mische der verschiedensten Abbauprodukte, die diffu-
sibel und nicht mehr koagulierbar sind. Abbau der
cinfachsien Bausteine, der Aminosiduren, tritt jedoch
nicht ein.

Ueber diese Art und Weise des Abbaues ist bis-
her sehr wenig bekannt. Wir wissen weder etwas
iiber den zeitlichen Verlauf der Spaltung, d. h. ob
su dem stufenweisen Abbau langere Zeit erforderlich
ist, noch sind uns die hierbei auftretenden Zwischen-
produkte bekannt. Anders ist es bei den peptolyti-
gchen Fermenten, die auf einfachere Abbaustufen
eingestellt sind. Diese sind von Emil Abderhal-
den und seinen Mitarbeitern systematisch untersucht!)
und zwar mit Hilie der synthetisch erhaltenen Poly-
peptide, die sie zum grossen Teil angreifen. Dabei
iess sich durch Verfolgung der Drehungsdnderung

1) Emil Abderhalden und A. H. Kolker: Die Verwendung
optisch-aktiver Polypeptide zur Priffung der Wirksamkeit pro-
teolytischer Fermente. Zeitschr. . physiol. Chem. Bd. 5l,
S. 204, 1907.
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der Losung eines optisch aktiven Polypeptids nach
Zusatz der Fermentlosung quantitativ der Gang der
Hydrolyse verfolgen. Man beobachtete dabei ganz
bestimmte Gesetzmissigkeiten. Es werden stets die
im Eiweiss vorhandenen optisch aktiven Aminosiuren
abgespalten, sodann ist durch Untersuchungen von
Emil Abderhalden und Béla Reinbold?)
nachgewiesen, dass diese Abspaltung teilweise sehr
bald erfolgt und eine stufenweise ist.

Um in die bei der Pepsinverdauung so wenig
geklarten "Vorgange einen Einblick zu gewinnen, wur-
de mir von Herrn Professor Dr. Abderhalden
die Aufgabe gestellt, den Abbau von Eiweisskorpern
mit Hilfe der optischen Methode zu verfolgen in der
Erwartung, hierbei charakteristische Aenderungen des
Drehungsvermégens des Verdauungsgemisches zu er-
halten und vor allem durch vergleichende Untersu-
chungen mit verschiedenartigen Eiweisskoérpern Auf-
klarung tber die Wirkung des Magensaftes zu er-
halten.

Emil Abderhalden und Leonor Michaelis: Der Verlauf
der fermentativen Polypeptidspaltung. FEbenda, Bd. 52, S.
320, 1907.

Emil Abderhalden und Alfred Gigon: Weiterer Beitrag
zur Kenntnis des Verlauls der fermentativen Polypeptidspal-
tung. Zeitschr. f. physiol. Chem. Bd. 53, S. 251, 1907.

Emil Abderhalden und A. H. Kolker: Weiterer Beitrag
zur Kenntnis des Verlaufs der fermentativen Polypeptidspaltung
unter verschiedenen Bedingungen. Ebenda, Bd. 54, S. 363,
1907 und S. 416, 1908.

?) Emil Abderhalden und Béla Reinbold: Die Mono-
aminosiuren des Edestins aus Sonnenblumensamen und desses
Verhalten gegen Pankreassait. Zeitschr. . physiol. Chem.
Bd. 54, S. 284, 1905.




Eigene Untersuchungen.

Um speziell ein richtiges Urteil iiber die Wirkung
des Pepsins fiir sich zu gewinnen, ordnete ich die
Versuche in der Weise an, dass ich stets gleichzeitig
eine Konfrollprobe beobachtete, die kein Pepsin, aber
die dem Magensaft entsprechende Menge Salzsiure
enthielt. |

Die Gliederung der Versuche geschah nach fol-
genden Fragestellungen:

1. Wie wirken einerseits Magen-
saft und andererseits Salzsadure von
der gleichen Konzentration, wie sie
im Magensaft enthalten ist, auf Pep-

tone ein?

Um diese Frage zu beanktworten, verwendete ich
zu meinen Versuchen Peptone, die aus Eiereiweiss,
Gelatine und Seide durch Einwirkung von 70% iger j
Schwefelsaure in der Kilte bereitet worden waren.
Durch Vorversuche iiberzeugte ich mich, dass der
verwendete Magensaft, der vom Hunde stammte, sehr
aktiv war. Die einzelnen Versuche wurden in folgen- T
der Weise angestellt: Eine bestimmte Menge des :
Peptons vermischte ich mit einer abgemessenen Menge ]
Magensait und physiologischer Kochsalzlésung. Die-
ses Gemisch wurde in ein DPolarisationsrohr einge-
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fillt und seine Anfangsdrehung festgestellf. In gewis-
sen Zeitabstinden wurde das Drenungsvermogen be-
obachtet. Im Parallelversuch verwendete ich anstelle
des Magensaftes Salzsaure. Wahrend der ganzen
Dauer des Versuchs wurden die Polarisationsrohren
bei einer Temperatur von 37° aufbewahrt.

Hierbei erhielt ich folgende Resultate:

Auch bei vielstiindiger Einwirkungsdauer des
Magensaites und der Salzsdure trat keine Drehungs-
anderung auf, abgesehen von dem Eiweisspepton, bei
dem sich geringe Schwankungen ergaben. Es war
somit nicht moéglich, mit Hilfe der optischen Me-
thode eine Einwirkung des Magensaftes, noch der
Salzsiure auf Peptone nachzuweisen. Zur Erlaute-
rung folgen einige Beispiele aus einer grosseren Zahl
von Untersuchungen, die alle gleichsinnig verliefen.

Nach diesen Ergebnissen ist es von Interesse und
fiir die Beurteilung der Stellung der synthetischen
Polypeptide zu den Polypeptiden von Wichtigkeit,
dass die bis jetzt zugénglichen Polypeptide vom Ma-
gensaft nicht angegriffen werden.

ZooewiresveriEalt SHeh g elostes) T esp:
genuines Eiweiss nach Zusatz von M a-
gensait bezw. Salzsdure von der glei-
chen Konzentration, wie sie im Ma-
gensaft enthalten ist?

Diese Versuche wurden in genau derselben Weise
durchgefiihrt, wie die obigen. Ueberraschend wirkte
hierbei die Beobachtung, dass Magensaft und Salz-
saure ungefahr in derselben Weise auf das verwendete
geloste Eiweiss — Eiereiweiss, Serumeiweiss, Gela-
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tine — einwirkten. Das Eiweiss-Magensaitgemisch und
das Eiweiss-Salzsiuregemisch anderten ihr Drehungs-
vermogen im Verlauf der Einwirkung des Magensai-
tes bezw. der Salzsiure ziemlich gleichmassig. Ich
habe eine grosse Anzahl von Versuchen dieser Art
angestellt und, wie Beispiele zeigen, die Besobachtung
iiber langere Zeit ausgedehnt. Dabei waren keine Be-
sonderheiten festzustellen, vor allem fehlte die typi-
sche Aenderung der Drehungsrichtung, wie sie beim
Abbau von Proteinen und Peptonen durch Pankre-
assait zu beobachten ist. Versuche mit verschiedenen
Konzentrationen der Salzsiure zeigten, dass sich die
Drehung, wie zu erwarten war, bei hoherer Konzen-
tration schneller Anderte als bei niedriger. Hier war
die Drehungsanderung im allgemeinen eine ganz
gleichmassige. In einer Reihe von Versuchen setzte
ich nachtraglich zu dem Gemisch noch Magen-
sait bezw. Salzsdure hinzu, ohne dass dabei der Ein-
fluss des Pepsins zum Ausdruck gekommen wire.

Aus den erhaltenen Resultaten ist zu ersehen,
dass die optische Methode unter den getrofenen-Ver-
suchsbedingungen die Wirkung des Pepsins auf genu-
ines FEiereiweiss, Serumeiweiss und Gelatine nicht er-
kennen Iasst. Die Wirkungsweise des Magensaftes
und der Salzsidure war eine ganz ahnliche.

3. Wie verhalten sich Magensaft
und-Salzsautevon dierigleichen Kon:
zentration, wie sie im Magensaft ent-
halten ist, gegeniiber geldstem (genu-
inem) und festem (denaturiertem) Ei-

weilss?
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Oben ist festgestellt worden, dass bei der Lin-
wirkung des Magensaftes auf Proteine unter den an-
gegebenen Bedingungen mit Hilfe der optischen Me-
thode nur die Salzsaurewirkung zur Beobachtung
kam. Nunmehr verglich ich in Parallelversuchen den
Einfluss des Magensaftes bezw. der Salzsdure .auf
dasselbe Protein in gelostem und festem Zustande,
sodann liess ich Magensaft und Salzsiure auf ge-
loste Gelatine einwirken und setzte andererseits Ma-
gensaft und Salzsaure zu fester Gelatine hinzu. End-
lich setzte ich einige nur in festem Zustande vor-
kommende Proteine, namlich Elastin, Bindegewebe,
Knorpelgewebe und Horn der Wirkung des Magen-
saftes und der Salzsaure aus. Zum Schluss habe ich
auch noch die Einwirkung von Magensaft und Salz-
siure auf rohes und gekochtes Muskelgewebe unter-
sucht. Die Anordnung der Versuche war folgende:
Das zu untersuchende Eiweiss gab ich in bestimmter,
genau abgewogener bezw. abgemessener Menge in
Reagensglaser und setzte zu allen Proben die gleiche
Menge Magensaft resp. Salzsaure. Nun stellte ich
sogleich  das Drehungsvermogen des Inhaltes des er-
sten Rohrchens fest und untersuchte in gewissen Zeit-
abstinden den Inhalt des zweiten, dritten und so
fort.

Das Resultat dieser Versuche war ein ganz ekla-
tantes. Wahrend der Einfluss von Magensait und
Salzsaure auf gelostes Eiweiss derselbe war, zeigte
sich bei den Versuchen mit festem Eiweisskorper ein
deutlicher Unterschied. Die festen Proteine vermochte
die Salzsiure kaum anzugreifen. Das Drehungsver-
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mogen danderte sich kaum, in den meisten Fallen
iiberhaupt nicht.

Ganz anders verhielt sich der Magensaft. Das
Drehungsvermogen der Losung nahm fortwahrend
zu. In sehr schéner Weise lasst sich das verschiedene
Verhalten des Magensaftes und der Salzsiure gegen-
iiber festen Eiweisskorpern veranschaulichen, dass man
bei den Parallelversuchen mit Magensaft und Salz-
siure die Biuretprobe macht. Beim Ueberschichten
von festem Eiweiss mit Salzsiure erhilt man selbst
nach stundenlanger Einwirkung kaum eine Andeu-
tung einer Biuretprobe, wihrend im Parallelversuche
mit Magensait schon nach verhaltnismassig kurzer
Zeit eine deutliche Biuretprobe zu erkennen ist. Fine
Ausnahme machen die Versuche mit Gelatine, bei de-
nen Magensaft und Salzsiure in gleicher Weise auf
die von vornherein geloste und die feste Gelatine ein-
wirkten. Dieses Verhalten ist offenbar so zu erkliren,
dass die feste Gelatine in Lésung ging und dadurch
sich andere Verhiltnisse ergaben wie bei den festen
Eiweisskorpern. Dasselbe gilt in geringem Grade auch
fiir die Versuche mit Muskelgewebe, auch diese sind
gesondert zu betrachten, weil auch hier speziell beim
rohen Muskel 18sliche Proteine zu beriicksichtigen
sind.

Besonders interessant gestalien sich die Versuche
mit Eiereiweiss, das verschieden lange Zeit koaguliert
worden war. Bei diesen lasst sich der Unterschied
im der Wirkung zwischen Magensaft und Salzsiure
sehr deutlich demonstrieren. Die Einwirkung von Ma-
gensalt und Salzsdure auf gelostes FEiereiweiss war




ziemlich gleich. Bei Eiereiweiss, das 4 Minuten auf
95° erwarmt war, trat der Unterschied in der Ma-
gensait- und Salzsiurewirkung schon recht deutlich
hervor. Wenn das FEiereiweiss aber 2 Minuten auf
950 erwdrmt worden war, wurde es von der Salz-
saure kaum noch angegriffen, wihrend die Wirkung
des Magensaftes eine sefir deutliche war.

Die angestellten Versuche zeigen also, dass die
Wirkung des Pepsins im Magensaft sich mit Hilfe der
optische Methode nicht nachweisen lasst, wenn gelo-
ste resp. genuine Eiweisskorper verwendet werden,
wenigstens gilt dies fiir die angegebenen Versuchsbe-
dingungen. Wenn koagulierte resp. feste Eiweisskor-
per verwendet werden, ist die Wirkung des Pepsins
augenscheinlich. Die gemachten Beobachtungen sind
noch nach vielen Richtungen zu erganzen und zu er-
weitern. Vielleicht ist auf dieser Grundlage ein Ein-
blick in die Art der Wirkung des Pepsins und seine
Bedeutung zu gewinnen. Es wire z. B. denkbar, dass
die Ausfallung des Caseins aus der Milch unter Fin-
wirkung des Labfermentes nicht allein den Zweck hat,
das Casein resp. das Paracasein rein mechanisch im
Magen fiir einige Zeit festzuhalten und so der Magen-
verdauung zuganglich zu machen;3) offenbar wird
gleichzeitip durch die Ueberfithrung des Caseins in
eine feste Form dem Pepsin die Méglichkeit geboten,
seine Wirkung zu entfalten. Durch eine grossere An-
zahl von Versuchen haben Emil Abderhalden

%) Emil Abderhalden, Lehrbuch der physiologischen Che-
mie, 2. Aufl. S. 674. 1908.




und Friedrich Friedel?) Lewiesen, dass tatsachlich
eine Absorption von Pepsin statifindet.

Zum Nachweiss von Pepsin und speziell zur Un-
terscheidung von der Salzsiurewirkung diirfte die An-
wendung von festen Proteinen und die Verfolgung des
Drehungsvermogens oder die einfache Vornahme der
Biuretprobe zu empiehlen sein.

Das verschiedene Verhalten von gelésten und
festen Fiweisskorpern diirfte nach den Versuchen ver-
schiedener Forscher?) vor allem auf physikalische Be-
ziehung zwischen Ferment und Substrat zuriickzufiih-
ren sein und berechtigt zu folgender Frage: .

4, Wie verhalt sich festes Eiweliss,
das kurze Zeit mit Magensaft in Be-
rihrung war, nachdem es von Magen-
saft befreit und in destilliertes Was-
ser iibergefiihrt worden ist?

Ich iibergoss, um diese Frage zu entscheiden,
Proteine mit Magensaft. Dieses Gemisch blieb dann
1 bis 2 Stunden bei gewdhnlicher Temperatur stehen.
Sodann goss ich den Magensaft ab und wusch das

i) Emil Abderhalden und Friedrich Friedel: Weitere
Beitrige zur Kenntnis der Wirkung des Pepsins. Zeitschr.
f. physiol. Chem. Bd. 71, S. 455, 1911.

5) Vgl. hierzu die Mitteilungen von W. Cramer und A,
R. Bearn, The effect of heat on enzyme activity. Journal
of physiol. Bd. XXXIV. Proceed. of the physiol. soc,
§. XXXVI, 1906. — On Zymoids. The Biochemical Journal,
Bd. II, S. 174, 1907. — S. G. Hedin, On extraction by
casein of trypsin, absorbed by charcoal. The Biochemical
Journal, Bd. II, S. 81, 1907. — Ueber die Aufnahme von
Trypsin durch verschiedene Substanzen. Diese Zeitschriit, Bd.
L, 5. 497, 1907.
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Eiweiss mit destillierfem Wasser. Nun setzte ich eine
bestimmte Menge destilliertes Wasser hinzu und be-
obachtete nach einiger Zeit das Drehungsvermogen der
Fiiissigkeit. Wihrend des Versuchs wurden die Pro-
ben bei einer Temperatur von 37° aufbewahrt. Sehr
bald trat Peptonbildung auf, kenntlich an dem Aui-
treten der Biuretreaktion. Gleichzeitig wurde die Lo-
sung optisch aktiv.

Spatere Untersuchungen von Emil Abderhal-
den und F. W. Strauch®) und von Emil Ab-
derhalden und Friedrich Friedel?’) haben er-
geben, dass das Pepsin, das vom Elastin aufgenom-
men wird und im Innern seine Wirkung weiter ent-
faltet, spater wieder abgegeben wird und auf diese
Weise Pepsin in Albuminoiden aus dem Magen in
den Darmkanal transportiert wird und hier seine Wir-
kung fortgesetzt.

Zum Schlusse sei es mir gestattet, Herrn Pro-
fessor Dr. Abderhalden meinen verbindlichsten Dank
auszusprechen fiir das Interesse, das er meiner Arbeit
entgegengebracht hat und fiir die mannigfachen An-
regungen, die ich von ihm erhalten habe.

) Emil Abderhalden und F. W. Strauch: Zeitschrift fiir
physiol. Chemie, Bd. 71, S. 315, 1911.

") Emil Abderhalden und Friedrich Friedel: Ebenda,
Bd: 71, 5;: 453, 1911.

3*




— 16

Versuche zu Fragestellung 1.

Spaltung von Eiereiweisspeptonldsung durch Magensaft bezw. Salzsdure
von der Konzentration wie sie im Magensaft enthalten ist.

1,25 ccm 107, ige
Eiereiweisspepton-
losung

10 cm-Rohr !
l 6,75ccm Magensaft

10 ¢cm-Rohr

l

1,25 cem 107 ige
Eiereiweisspepton-
16sung

0,75 ccm Salzsédure

F”“"c’]'rk““g“" Beobachtete
Stli?één Drehung.
v — 049
13 — 0,40
191/, — 040
24 — 0,40
31 — 0,40
45/, — 0,40
47V, L0
61 — 0,40

70 — 0,42

Eln\url\uno’s-
dauer
Stunden

13
191/,
24
38
451
l? 1 “'_3
61
70

Beobachtete
Drehung_

= (}4‘)
— 0,40
| — 0,38
' — 0,38

— 0,37
1 — 0,38
1 — 0,38
‘ — 088
— 039




Spaltung von Eiereiweisspeptonldsung durch Magensaft bezw. Salzsdure
von der Konzentration, wie sie im Magensaft enthalten ist, bei nach-
traglichem weiteren Zusatz von Magensaft bezw. Salzsiure,

{ 2,5 cem: 109;ige
10 it sReht hleremlesss-
l peptonldsung

5,5 ccm Magensaft

2,5 ccm 107, ige
Eiereiweiss-
peptonldsung

|
10 cm-Rohr I
U 5,5 ccm Salzséure

Eiﬂ\\_‘irkungs- Beobachtete
Sttililgggn Drehung
= B
13 ; — one
19Y, o} =078
24 ' =070
- | — 070
45'/, — 0,68
471/, b a0
61 B
70 3 — 0,70

Von dem Inhalt des Polarisations-
rohres wurde 1 ccm entnommen
und dafiir 1 ccm Magensaft
zugesetzt.

™ i O

85 — 058

Nochmals 1 ccm enfnommen,

dann 1 ccm Magensaft zugefiigt.

86 ! — 0,51
109 — 0,52

Einwirkungs-

ko Beobachtete

auer

Stunden Drehung

% e H—
e — 0,78
13 — 076
194/, — 0,75
24 — 0,74
38 S g
451/, =074
474/, — 0,73
61 — 0,74
70 — 0,73

Von dem Inhalt des Polarisa-

tionsrohres wurde 1 ccm entnom-
men und dafiir 1 ccm Salzsdure
zugesetzt.

71 '
85 — 0,66

— 0,68

Nochmals 1 ccm entnommen,
dann 1 ccm Salzsdure zugesetzt.

86 — 0,59
109 — 0,58
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Einwirkung von Magensaft bezw. Salzsdure von der ..onzentration,
wie sie im Magensaft enthalten ist, auf Gelatinepepton.

1 ccm 10%,ige Ge- 1 cem 10%ige Ge-

i
latinepepton- | lantieepepton-
10sung ‘ i0sung
5 cm-Rohry 1, Magensaft ‘ 5 cm-Rohry 1,2 ccm /,;-n-Salz-
2 ,, physiolog. ‘ 1,8 ccm physiolog.
Kochsalzl6- ‘ Kochsalzlé-
sung. sung
Einwirkungs- Beobachtete | Einwirkungs- Beobachtete
dauer Drel ‘ dauer Brokiing
Stunden L5 | Stunde rehung
£ R T i A — 080
P 1 — 034 2 ‘ — 0,30
16 ‘ —= f.ad ! 16 —— 1080
18 —- 0,34 % i8 — 0,30
23 — 0,34 { 23 ‘ — 0,30
251/, ; — 0,34 \ 251/, ‘ — 0,30
40 — 034 \ 40 — 0,30
47 ‘ — 0,34 . 47 [ = =080
65 — 0,34 65 | — 0,30
72 | A ‘ 72 (5= 2o
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Einwirkung von Magensaft bezw. Salzsdure von der Konzentration,
wie sie im Magensaft enthalten ist, auf Seidenpeptonlosung.

ISccm 10%/,ige Seiden- ‘5 ccm 10%, ige Sei-
| peptonldsung. | denpeptonlos.
5 cm-Rohr{ 1 , Magensait } 1,2 ,, /,,-n-Salzsdure
| 2,5, physiolog. B cm-Rohri 2 plllysiolog
l Kochsalzlosung | Kochsalzlésung
Einwirkungs- | Beobachtete Einwirkungs- | Begbachtete
dauer ; dauer
Stunden Drehung Stunden Drehung
— — 0,03 — 0
1 0,03 i 0
2 ST 2 0
17 — 0,04 | 17 0
19 — 0,04 19 0
24 [ — 0,04 24 0
47 =2 Y008 47 0
68 =04 68 0
ls ccm Magensat l3 S S;Q-Salz-
< 1 102/, ige Sei- L E. ;
5 cm-Rohr 2 deﬁif)é:%)(ionléf 5 cm-Rohr{ 12l ise Ser
sung. denpeptonld-
sung.
—_ ’ — 0,12 — — 0,02
1 AT 1 — 0,01
2 ‘ — o012 9 | =00
14 g 14 \ — 001
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Versuche zu Fragestellung 2.

Spaltung von Eiereiweisslosung durch Magensaft bezw. Salzsdure
von der Konzentration, wie sie im Magensaft enthalten ist.

IS ccm  Magensaft

5 cm-Rohr {1 ,, Eiereiweisslo-

| sung.
[;'inu-'i'r}\'U|1gs- Beobachtete
dauer |
Stunden Drehung
e — 0,73
1 — 0,85
9 triibe
4 »
b »n
6 5
T 5
8 1 5
Q ‘ — 0,94
93 + 0,94
26 — U,SM

. [3 cem Y/ j,-n-Salzsédu-
S cm-Rohr re
L1 ,» Eiereiweisslds.
Einwirkungs- Beobachtete
dauer Dreh
Stunden rehung
= — 0,78
1 ‘ triibe
2 ‘
4
ﬁ | "
B Y
T | "
8 I
0 — 0,85
23 0,92
26 — 0,93

Spaltung von Eiereiweisslosung durch Magensaft bezw. Salzsédure
von der Konzentration, wie sie im Magensaft enthalten ist.

{1 ccm Magensaft (1,2 ccm /,-n-Salz-
|U,5 ccm Eiereiweiss- l Sitipe T -
TRl ) l6sung : 0,5 ccm Eiereiweiss-
S em-Robr e 5 5 ccm physiolog. SUCHTR Ol |6sung
Kochsalzlo- 2,3 ccm physiolog.
l sung. Kochsalzlos.
Einrichtungs- Beobachiete Einrichtungs- Beobachtete
dauer Drel dauer Drel
Stunden rehiung Stunden rehung
e — 0,81 = \ — 0,26
| — 0,31 1 — 0,26
2 [ —-0;8% 2 — 0,26
17 — 0,40 15 | - 0,38
19 | — 0,40 19 | — 0,38
24 ‘ =g 24 | — 0,39
47 — 0,41 47 , —=j4a
68 i 68 — 045




Spaltung von Eiereiweisslosung durch Magensaft bezw. Salzsdure
von der Konzentration, wie sie im Magensaft enthalten ist.

2 ccm Magensaft, 24 cc12mi;ig,-n-Salz-
1 1 ,, Eiereiweisslo- 5 Tk Blorainsinslo.
5 cm-Rohr ¢ sung, 5 cm-Rohr | & ‘RL;FI £
1 ,, physiolog. I06 e ﬁ’:q. s
Kochsalzlos. ; By Oe,
{ Kochsalzlos.
= = |
Einwirkungs- | Begbachtete Einwirkungs- Beobachtete
dauer | dauer 4 1
Stunder ; Drehung Stunden Drehung
— : — 0,63 — — 0,46
1A ‘ triibe 2 ‘ — 0,49
ay, [ 3 3 ‘ — 049
31, i 2 4 ‘ — 053
41/, ‘ 5 5 | — 054
191/, — 093 20 [ =5 &8
231/, ‘ — 093 24 — 0,80
28!/, E — 0,93 29 . — 0,79
43 0,95 43!/, — 0,86
15 . triibe 451/, — 0,85
50 | i 501/ ‘ — 0,85
67 ! 671/ — 0,85
74 | 3 74'), ‘ — 0,85
92 | 2 921/ | — 085
99 [ 1 991/, — 0,85
116 ‘ 5 116!/, | — 0,85
169 | ) 169"/, — 0,85




Spaltung von Eiereiweisslosung

22

durch Magensaft bezw. Salzsdure

von derselben Konzentration, wie sie im Magensaft enthalten ist, bei
nachtriaglichem weiteren Zusatz von Magensait bezw. Salzsdure.

I?; ccm Magensaft, J‘3 ccm Sg’mé"‘saiz‘
S cm- 1 Ciereiweisslo- 3 e A
5 c¢m Rohrl B Elllenrgmelsslo 5 cm-Rohr J 4 " Eiereiweisslo-
[ sung.
Einwirkungs- Beobachtete Einwirkungs- | pgegpachtete
dauer dauer
Stunden Drehung Stunden | Drehung
- triibe e triibe
13 — 01 13 ‘ — 0,90
17 — 091 17 — 0,90
24 ‘ — 0,90 24 | 2091
87 — 0,90 37 \ — 0,95

Der Inhalt des Rohrchens wurde
aufgeschiittelt, 1 ccm daraus ent-
nommen und dafiir 1 ccm Magen-
saft zugesetzt, dann zur Kldrung
10 Stunden in den Eisschrank ge-

stellt
47 — 0,68
621/, — 0,67
70 — 0,68

Der Inhalt des Réhrchens wurde

aufgeschiittelt, 1 ccm daraus ent-

nommen und dafiir 1 ccm 1/,5-n-

Salzsdure zugesetzt, dann zur

Kldrung 10 Stunden in den Eis-
schrank gestellt

47 — 0,67
621/, — 0,67
70 — 0,67
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Verschiedene Mengen Eiereiweisslésung mit Magensaft bezw. Salz-
sdure von der Konzentration, wie sie im Magensaft enthalten ist, im
Reagenzplase angesetzt und im 10 cm-Rohr die Drehung festgestellt.

Drehung des Magensaftes: — 0,06

I.) 1ccm fliissiges Eiereiweiss
+ 10 ccm Magensaft

la.) 1 ccm fliissiges Eiereiweiss
—+ 10 ccm Salzsdure

EinWi;kﬁngs- \

Beobachtete
dauer |
Stunden \ Drehung
S RO e :
= | =
17 s il 08t

i ¥

Il.) 2 ccm fliissiges Eiereiweiss
-+ 10 ccm Magensaft

Einwirkungs- | peopachtete
dauer ‘ Dok
Stunden 1 FEnung
17 — 0,79

lla.) 2 ccm fliissiges Eiereiweiss
-+ 10 ccm Salzsdure

Einwirkungs-

= e
' Beobachtete

dauer |
Shifiden Drehung
18 b e

lII.) 3 ccm fliissiges Eiereiweiss
-+ 10 ccm Magensaft

Beobachtete

Einwirkungs-
dauer
Stunden ‘ Drehung
(8 — 14y

Illa.) 3 ccm fliissiges Eiereiweiss
~+ 10 ccm Salzsdure

Einwirkungs- | Beobachtete

dauer
Stunden Drehung
T

Einwif‘kux_]gs-

| ‘ Beobachtete
Stunden Drehung
181/ ‘ nach mehrma-

ligem Filtrie-
ren noch triibe,




Verschiedene Mengen Serumeiweiss mit Magensaft bezw Salzsdure
von der Konzentration, wie sie im Magensaft enthalten ist, im Rea-

genzglase angesetzt und im

Drehung des Magensaftes: — 0,06

) 1 ccm Serum
-+ 10 ccm Magensaft

10 cm-Rohr die Drehung festgestellt.

la.) 1 ccm Serum
+- 10 ccm Salzsiure

Einwirkungs- ‘
dauer |
Stunden 1

17 -

Beobachtete
Drehung

I1) 2 ccm Serum
+ 10 ccm Magensaft

Einwirkungs- Beciadtitote
dauer :
Stunden Drehung
17 | — 048

Ila.; 2 ccm Serum
-+ 10 ccm Salzsdure

Einwirkungs- Beobachtets
dauer
Stunden | Drehung
17 B ]

Einwirkungs-

Beobachtete
dauer :
Stunden Drehung
17 — 0,88

Wirkung von Magensaft bezw. Salzsdure von der Konzentration, wie
sie im Magensaft enthalten ist, auf geléste Gelatine.

I(),S ccm 10°%,ige. Ge-
latinel6sung

10 cm-Rohr
l-;— 7 ccm Magensait

10,5 ccm 10, ige Ge-
10 cm-Rohr latinelosung
{+ 7 ccm Salzsdure

T |
Einwirkungs- |

Beobachtete

dauer

Stunden |  Drehung

= ee = e
14 [ = p9p
16 — 0,91
21 — 0,92
24 — 0,92
38 ==
41 — o
46 ' — oot
48 [ — 0,91
62 | =" 0,80
66 — 0,90
70 — 0,90

Einwirkungs- |

Beobachtete

dauer

Stunden Drehung
= ‘ — 1,08
14 ‘ — 091
16 — 0,91
21 ; — 0,91
94 — 001
38 (et e en 0
41 | —090
46 [ — 0,90
48 * 081
62 =589
66 — 0,89
70 — 0,90




Wirkung von Magensaft bezw. Salzsdure von der Konzentration, wie
sie im Magensaft enthalten ist, auf geléste Gelatine.

rlccm 107/,ige Gela- (1 ccm 109%ige Gela-

10 cm-Rohr tineliié‘ubng 1l cm-RohrI tinelésung
l——k 7 ccm Magensaft lf 7 ccm  Salzsdure

Einwirkungs- Beobachtete Einwirkungs- Beobachtete
dauer Firck dauel i Dechine
Stunden LE UG Stunden i renung

= AR o =

2 — 155 9 — 1,45

4 Bl 4 — 145

3 — 1,55 6 — 1,45

21 — 1,55 21 ‘ e L

27 — 155 a7 i

Spaltung von Eiereiweisslosung durch Salzsdure in verschiedenen
Konzentrationen.

B e {1 cem Eiereiweiss,
Il ccm Eiereiweiss 2,25 ccm !/,,-n-Salz-
5 cm-Rohr{ ++ 3 ccm !/j-n-3alz- | 5 cm-Rohr sdure,
Sdure 0,75 ccm physiolog.
Kochsalzlosung
Einwirkungs- | Beobachtete Einwirkungs- Beobachtete
dauer ‘ Drehing _dauer Dok
Stunden Fellbe Stunden g
—_ — 0,60 —l
1 — 0,61 g 2
2 — 0,61 "
17 — 1,02 = o
21 =
98 S
46 e




|
Lo
@]
|

1 ccm Eiereiweiss 1 ccm Eiereiweiss
1,5 ccm !/,-n-Salz- 0,75 cem !/,,-n-Salz-
5 cm-Rohr g sédure 5 em-Rohr 1§ sdure
] 1,5 ccm physiolog 2,25 ccm physiolog.
{ Kochsalzlosung Kochsalzlosung
Einwirkungs- | Beobachiete Einwirkungs- | Beobachtete
dauer | Biiakios dauer D olititic
Stunden | TCH I Stunden . e
- | — 0,58 == =051
1 — 0,58 1 — 0,52
9 =0 2 — 0,52
4 — 0,58 4 — 0,51
8 — 0,58 8 == ps
a1 — 0,63 21 — 0,51
28 i — 0,63 28 — 0,51
46 i — 0,69 46 — 0,51
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Versuche zu Fragestellung 3.

Wirkung von Magensaft bezw. Salzsdure von der Konzentration, wie
sie im Magensaft enthalten ist, auf gleiche Mengen fliissiges resp.
genuines und koaguliertes Eiweiss.

(Drehung im 10 cm-Rohr festgestellt.)

Drehung des Magensaftes: — 0,19

Fliissiges Eiereiweiss.

1 ccm genuines Eiereiweiss
+ 10 ccm Magensaft

1 ccm genuines Eiereiweiss
+ 10 ccm Salzsdure

Einwirkungs-

Beobachtete

dauer S
Stunden rehung
1945 — 0,85
4 — 083
68 — 084

Einwirkungs- | Beobachtete
dauer 3
Stunden Drehung
191/, | =070
45 — 0,80
68 | — 0,80

Koaguliertes Eiereiweiss (5 Min. bei 75%)

1 ccm Eiereiweiss, koagul.,
-+ 10 ccm Magensaft

1 ccm Eiereiweiss, koagul.,
+ 10 ccm Salzsdure

Einwirkungs- Baobachtete
dauer :
Stunden Drehung
4 — 083

45 — 0,85

68 — (86

Einwirkungs-
dauer
Stunden

Beobachtete
Drehung

—= 46
— 0,15
— 0,15




Einwirkung von Magensaft bezw. Salzsdure von der Konzentration,
wie sie im Magensaft enthalten ist, auf Eiereiweiss, das verschieden
lange Zeit koaguliert worden war.

Im 10 cm-Rohr beobachtet.

Drehung des Magensaftes: — 0,19

[ 1 ccm Eiereiweiss

| +10ccmH,0:—0,35

I.) 1 ccm genuines Eiereiweiss
-+ 10 ccm Magensaft

Drehung von

{1 ccm Eiereiweiss

\ +10ccmH,0: —0,35

la.) 1 ccm genuines Eiereiweiss
+ 10 ccm Salzsdure

Drehung von

Einrichtungs-

Beobachtete

_dauer Drel i
Stunden . renung
251/, — 0,72

Einwirkungs-

Beobachtete
dauer
Stunden Drehung
25/, 0,67

II.) 1 cem Eiereiweiss, 7/, Min, Ila.)) 1 ccm Eiereiweiss, */, Min.
bis 95" koaguliert, bei 95" koaguliert,
+ 10 ccm Magensaft + 10 ccm Salzsdure
Einwirkungs- Beobachtete Einwirkungs- Beobachtete
dauer dauer
Stunden Drehung Stunden Drehung
251/, — 0,73 251/, — 0,13

III.) 1 ccm Eiereiweis, 2 Min.
bei 95" koaguliert,
+ 10 ccm Magensaft.

Illa.) 1 ccm Eiereiweiss, 2 Min.
bei 95° koaguliert,
- 10 ccm Salzsdure

Einwirkungs-

Beobachtete

dauer |
Stunden | Drehung
251/, — 0,52

Eim:;irkungs- Beobachtete

auer

Stunden \ Drehung
951/, — 0,01




Einwirkung von verschiedenen Mengen Magensaft bezw. Salzsiure
von der Konzentration, wie sie im Magensaft enthalten ist, auf eine
bestimmte Menge Bindegewebe (Hinterschenkelfascie v. Pierd).
Drehung im 10 cm-Rohr festgestellt.

Drehung des Magensaftes: — 0,12

I.) 1g Fascie + 10 ccm Magensaft

la.) 1¢g Fascie 4+ 10 ccm Salzsdure

Ein\é\r’;zket:_ﬂgs' ‘ Beobachtete
Shicden i Drehung
- ! =
20 | — 245

11.) 1g Fascie + 20 ccm Magensaft

Eiin wirkun gsﬁ;

| Beobachtete

dauer ‘
Stunden i Drehung
e

20 e 00

lla.) 1g Fascie -+ 20 ccm Salzsédure

Einwirkungs-

Einwirkungs- |

Beobachtete Beobachtete
dauer dauer
Stunden Drehung Stunden i Drehun
S — _I e | = - S S ————
20 ! — 127 20 | 0

L}

IIl.) 1g Fascie + 30 ccm Magensaft

[l1a.) 1g Fascie + 30 ccm Salzsdure

Einwirkungs-

Beobachtete

dauer Drel
Stunden ‘ renun
—_— e Sl TR
20 ! — 0,95

IV.) 1g Fascie + 40 ccm Magensaft

Einwirkungs- Beobachtete
dauer
Stunden Drehung
20 | + 0,01

IVa.) 1g Fascie -+ 40ccm Salzsdure

Ein\.\(f]irkungs- Beobachtete

auer

Stunden Drehung
20 — 0,68

Einwirkungs-
dauer |
Stunden

Beobachtete
Drehung

20 Bt )




Wirkung von verschiedenen Mengen Magensait bezw. Salzsdure von
der Konzentration, wie sie im Magensaft enthalten ist, auf eine be-
stimmte Menge Elastin (Nackenband v. Pferd).

Im 10 cm-Rohr beobachtet.

Drehung des Magensaftes: — 0,06

I. 1 ¢ Elastin - 10 ccm Magensaft

Einwirkungs- Beobachtete

dauer
Stunden ' Drehung
- ,,7;!7 ciariy
19 | = 1,7

II. 1 g Elastin 4 20 ccm Magensafit

la. 1 g Elastin -+ 10 ccm Salzsédure

Einwirkungs- Beobachtete
dauer | Drehi
Stunden I rehung
19 | — 0,09

Ila. 1 g Elastin 4 20 ccm Salzsdure

Einwirkungs-

Beobachtete
dauer } Dl
Stunden rehung
19 — 091

I1I. 1 g Elastin -+ 30 ccm Magensaft

Eiﬂ\z]’irkungs- | Beobachtete
St udrﬁjegn ' Drehung
19 ! — 0,06

I1la. 1 g Elastin - 30°ccm Salzsédure

Einwirkungsu! Beobachtate
e o
19 T — 0,70

IV. 1 g Elastin - 40 ccm Magensaft

Einwirkungs- | geobachtete
dauer b ;
Stunden } rehung
19 L 0,08

1Va. 1 g Elastin 440 ccm Salzsdure

Einwirkungs- ‘ Baslachiete
dauer
Stunden Drehung
19 | =iz 0y

Einwirkungs- Buobachicte
dauer
Stunden } Drehung

19 | — 002




Wirkung von Magensait bezw. Salzsdure von der Konzentration, wie
sie_im Magensajt enthalten ist, auf Elastin.
3 Tage lang beobachtet (10 cm-Rohr).

1 g Elastin 4 10 ccm Salzsdure

Drehung des Magensaftes: — 0,04
1 ¢ Elastin 4+ 10 ccm Magensaft
\Einwirkungs- ! Beobachtete
dauer .
Stunden Drehung
23 — 0,h8
49 — 0,88
72 —- 1,05

Einwirkungs-

Beobachtete

dauer :
Stunden Drehung
25 006
49 ‘ 0,05
2 L — 005

Einwirkung von verschiedenen Mengen Magensaft bezw. Salzsdure
von der Konzentration, wie sie im Magensaft enthalten ist, auf eine
bestimmte Menge Horn.

(Hufhorn v. Pferd.)
Drehung des Magensaftes: — 0,04
I.1T g Horn 4+ 10 ccm Magensaft

Drehung im 10 cm-Rohr festgestellt.

la. 1 g Horn + 10 ccm Salzsédure

Einwirkungs-

daiiar ‘ Beobachtete
Stunden Drehung
21, i — 0,68

[I. 1 g Horn + 20 ccm Magensaft

Einwirkungs-

S Beobachtete
dauer
Stunden | Drehung
A | 0,02

[la. 1 ¢ Horn - 20 ccm Salzsdure

Einwirkungs- B ohachitote
dauer
Stunden Drehung
e _2.1-]‘-": 0,38

IIl. 1 g Horn + 30 ccm Magensaft

Einwirkungs- Beobachtete

Stdiﬁ:ldegn Drehung
211/, 1+ 001

|
llla. 1 g Horn 4 30 ccm Salzsdure

Einwirkungs- Babhiehiate
dauer
Stunden Drehung
21, Lo = 0,24

Einwirkungs- Beobachtete
dauer ‘ Drel :
Stunden renung
i SR

IV. 1 g Horn + 40 ccm Magensaft

Einwirkungs- | Beobachtete
dauer ‘ el
Stunden FEnung
21/, — 0,20

IVa. 1 ¢ Horn + 40 ccm Salzsdure

Einwirkungs- Beobachtete
dauer Diakiineg
Stunden AL
211/, -+ 0,01




Wirkung von Magensaft bezw. Salzsdure von der Konzentration, wie

sie im Magensaft enthalten ist, auf Horn.

(Drehung im 10 cm-Rohr festgestellt.)

Drehung des Magensaftes: — 0,04
'/, g Horn 4 10 ccm Magensaft

1/, ¢ Horn + 10 ccm Salzsdure

Einwirkungs-

Reniar Beobachtete
Stunden ~ Drehung
22 e e s088
49 — 0,55
73 — 0,68

Einwirkungs-
dauer
Stunden
92
49
73

Beobachtete

Drehung

4+ 0,02

+ 0,01
1+ 0,01

Wirkung verschiedener Mengen Magensaft bezw. Salzsiure von der
Konzentration, wie sie im Magensaft enthalten ist, auf eine bestimmte
Menge Knorpelgewebe (Gelenkknorpel vom Plerd.)

Drehung im 10 cm-Rohr festgestellt.

Drehung des Magensaftes: — 0,19
I. 1 g Knorpel + 10 ccm Magensaft

la. 1¢ Knorpel - 10 ccm Salzsdure

Einwirkungs- ‘

hiints | Beobachtete
Stunden Drehung
at g

II. 1 g Knorpel 4 20 ccm Magensaft

Einwirkungs- !
dauer !
Stunden

.,

+ 0,02

Beobachtete

Drehung

Ila. 1 g Knorpel 4 20 ccw Salzsaure

Einwirkungs-

danek | Beobachtete
Stunden | Drehung
21 =t

III. 1 g Knorpel --30 ccm Magensaft

Einwirkungs-
dauer
Stunden

21

Beobachtete

Drehung

+ 0,01

[lla. 1g Knorpel 430 ccm Salzsédure

Einwirkungs- | Beobackiteta
dauer
Stunden Drehung
2 [P

L [

Einwirkungs- |

dauer [
Stunden

Beobachtete
Drehung

21

1V. 1 g Knorpel - 40 ccm Magensaft

1Va.1¢g Knorpel 4 40 ccm Salzsdure

Einwirkungs- | gaghachtete
dauer : :
Stunden Drehung

21 — 0,30

Einwirkungs- | Beohichtote
dauer
Stunden Drehung

4 0,01




3

0
i

}

Wirkung verschiedener Mengen Magensait bezw. Salzsdure von der
Konzentration wie sie im Magensait enthalten ist, auf eine bestimmte

Menge Gelatine.
Drehung des Magensaftes — 0,19

Drehung im 10 ¢m-Rohr beobachtet.

l. 0,5 ¢ Gelatine 4+ 10 ccm la. 0,5 g Gelatine 4+ 10 ccm
Magensaft Salzsdure
Einwirkungs- Beobachtete Einwirkungs- | Beobachtete
dauer Nittung dauer I Drel
Stunden teaun Stunden refung
= —————_ '—‘ RS e e —— = Ly

26 i 5 dE 26 — 5,30

II. 0,5 g Gelatine - 20 ccm

lla. 0,5 g Gelatine 4+ 20 ccm

Magensaft Salzsédure
Elnwlrk_ungS- Beobachtete Einwirkungs- Beobachtete
dauer Birthing dauer Deih
Stunden | rehung Stunden _ AR
1 ———= e ] e ‘ —
26 ‘ gy 26 | — 2,65

III. 0,5 g Gelatine 4+ 30 ccm

llla. 0,5 g Gelatine 4+ 30 ccm

Magensait Salzsdure
R R T e eey T S IR
I“'“‘Zggé';]gs' | Beobachtete 1"'“‘5%‘&“@{5* | Beobachtete
Stunden Drehung Stunden | Drehung
26 — 92,02 26 =100

IV. 0,5 g Gelatine 4+ 40 ccm

IVa. 0,5 g Gelatine + 40 ccm

Magensaft Salzsdure
Einwirkungs- Beobachtete Einwirkungs- Beobachtete
dauer Diehiin dauer Dreh
Stunden rehung Stunden i LERUIE
26 — 1,39 26 ‘ — 1,30




Wirkung von Magensaft bezw. Salzsidure von der Konzentration, wie
sie im Magensaft enthalten ist, auf rohes und koaguliertes Muskelgewebe.
(Drehung im 10 cm-Rohr festgestellt.)

Drehung des Magensaftes: — 0,12,

Rohes Muskelgewebe.

[. 1 g rohes Muskelgewebe la. 1 g rohes Muskelgewebe
- 10 ccm Magensaft + 10 ccm Salzsdure
Einwirkungs- Beobachtete Einwirkungs- Beobachtete
_dauer Dreiuiis _dauer Bcuting?
Stunden ; CERUNE Stunden LEIRity

23 — 1,35 23 — 0,36
II. 1 g rohes Muskelgewebe [la. 1 g rohes Muskelgewebe
+ 20 ccm Magensaft -+ 20 ccm Salzsédure
Einwirkungs- Beobachtete Einwirkungs- Beobachtete
_dauer Drehiiag dauer Dk ik
Stunden LEAnNE Stunden | Felung
23 — 0,73 23 — 0,13

Koaguliertes Muskelgewebe.

I. 1 g koaguliertes Muskelgewebe | la. | g koaguliertes Muskelgewebe

+ 10 ccm Magensaft 4 10 ccm Salzsdure
Einwirkungs- | Beobachtete Einwirkungs- Beobachtete
dauer ! Bichiins dauer Dreh
Stunden TCHEN Stunden . feau

23 — 1,93 23 222

II. 1 g koaguliertes Muskelgewebe | Ila. 1 g koaguliertes Muskelgewebe

+ 20 ccm Magensaft 4 20 ccm Salzsdure
Einwirkungs- | Baobachtete Einwirkungs- Beobachtete
dauer ! dauer

Stunden i Drehung Stunden ' Drehung

23

— 0,70 23 — 0,04




Versuche zu Fragestellung 4.

Spaltung von Elastin durch Magensait, der nur kurze Zeit mit dem
Elastin in Beriihrung war.

Versuch 1.
Drehung des Magensaftes: — 0,05.
I. 1. L.
20 ccm Salzsdure 20 ccm Magensaft 20 ccm Magensait

+ 1 ¢ Elastin _ 4 1 g Elastin ' -+ 1 g Elastin

\
{ [, 1T, Il wurden 1'/, Std.
| bei Zimmertemperatur
| aufbewahrt, dann in|
|den Brutschrank ge-
| bracht und nach wei- |
| teren 15 Std. das
Drehungsvermogen
festgestellt.

| Bevor Ill. in den Brut-
| schrank gebrachtwurde
| wurde der Magensaft
| abgegossen, das Elastin
[ mit Wasser aus-
| gewaschen und das das
Elastin enthaltende
Rohrchen, soweit der
Magensaft gereicht
hatte, mit Wasser an-
gefiillt.

Beobachtete Drehung:  Beobachtete Drehung: | Beobachtete Drehung:
0 — 0,21 | — 0,10

| Nach weiteren 31 Std.:
— 0,62




e

— 36 —

Versuch 2.
Drehung des Magensaftes: — 0,12.

L I | .
10 ccm Salzsdure ‘ 10 ccm Magensaft | 10 ccm Magensaft
-+ 1 g Elastin \ + 1 g Elastin

-+ 1 g Elastin.

|1, 11, 11l wurden 1 Std. |
| bei Zimmertemperatur
| aufbewahrt, dann in |
den Brutschrank ge-‘
bracht. Nach 22 Std. |
wurde das Drehungs- |
vermogen festgestellt.
| | Bevor Iil. in den Brut-
| schrank gebrachtwurde
wurde der Magensaft
| abgegossen,das Elastin
mit Wasser aus-
gewaschen und das
das Elastin enthaltende
Rohrchen, soweit der
{ Magensaft gereicht
| hatte, mit Wasser an-
| gefiillt.

Beobachtete Drehung: Beobachtete Drehung: | Beobachtete Drehung:
0,25 ‘

1,08 — 0,99




Spaltung von Bindegewebe (Hinterschenkelfascie v. Pferd) durch
Magensaft, der nur kurze Zeit seine Wirkung entfalten konnte.
(Drehung im 5 cm-Rohr beobachtet.)

L | m i 1L,
1 g Fascie + 20 ccm |1 g Fascie + 20 ccm |1 g Fascie + 20 ccm

Salzsdure Magensaft | Magensaft
I, 1, Il wurden 45 Min.!
{ bei Zimmertemperatur |
stehen gelassen und |
dannindenBrutschrank |
gebracht.
Bevor lIl. in den Brut-
schrank kam, wurde
der Magensaft ab-
gegossen, das Binde-
gewebe mit Wasser
ausgewaschen und das
das Bindegewebe ent-
haltende Reagenzglas
soweit mit Wasser
| wieder gefiillt, wie der
Magensaft gereicht
hatte.
I, I, 1 verblicben| Das Drehungsver-
| 16 Std. im Brutschrank, | mdgen des abge-
dann wurde das Dreh- | gossenen Magensaites
ungsvermogenineinem | und des zum Aus-
| 5 cm-Rohr festgestellt| waschen benutzten
| Wassers hatte Kkeine
' Anderung erfahren.
[:— 003 II:— 0,71 : I : — 0,70
nach weiteren 10 Stunden
I: — 0,05 Il « — 0,87 ‘ Il : — 0,80

nach weiteren 15 Stunden
l: — 0,10 Il:— 095 i Il : — 0,84







Lebenslauf,

Ich, Eugen Steinbeck, evangelischer Konfession, wurde
am 19. September 1887 zu Kleinehohe bei Neviges geboren.
Meine Schulbildung erhielt ich in der Gemeindeschule zu
Oberdiissel, in der Rektoratschule zu Neviges und in dem
Realgymnasium zu Elberfeld, wo ich Ostern 1906 das Reife-
zeugnis erhielt. Nachdem ich vom 1. Oktober 1906 bis 1. Ok-
tober 1907 als einjdhrig-ireiwilliger Veterindr-Aspirant beim
Masurischen Feldartillerie - Reg, No. 73 meiner Dienstpflicht
geniigt hatte, wurde ich von der Militir-Veterindr-Akademie
zu Berlin als Studierender iibernommen, und horte als solcher
die Vorlesungen an der Tierdrztlichen Hochschule zu Berlin.
Nach dreisemestrigem Studium bestand ich dort die natur-
wissenschaftliche Priifung. Am 18. Juli 1911 erlangte ich die
Approbation als praktischer Tierarzt und wurde daraufhin am
24, Juli 1911 zum Unterveterindr beférdert.
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